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podlah

Čištění chladícího 
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kuchyně a vitrín

Kompletní revitalizace 
a čištění kartáčových 

automyček

Služby pro 
čerpací 
stanice:

Vyšetření na stěry z výrobního prostředí 
a kontroly účinnosti dezinfekce



Základní informace o nabídce:

Všechny 4 služby zrealizujeme během 1 noční směny. Služby 
provádí 6 proškolených zaměstnanců. Tým se skládá z elektrikáře a 
spolupracovníků, kteří mají bohaté zkušenosti se sanitací provozů. 
Po skončení sanitace je předán podrobný protokol, který obsahuje 
foto před a po čištění, bezpečnostní listy od veškeré aplikované 
chemie, zkušební protokol a popis postupu sanitace. 

Výhody balíčku:

• rychlost provedení

• úspora elektrické energie (čištění chladícího a mrazícícho nábytku výrazně snižuje energetickou náročnost)

• viditelné zlepšení čistoty

• dokumentaci pro případnou hygienickou kontrolu



Mytí chladícího nábytku, grilů, kuchyně a vitrín probíhá 
mokrou i suchou cestou za použití chemie schválené pro 
potravinářský průmysl. 

Pro mytí nábytku se využívá: vysavač, parní čistič, rotační čistič, 
vysokotlaký čistič a běžné úklidové prostředky. Při sanitaci se 
provádí i kontrola zařízení a případná výměna spotřebních dílů 
(například ventilátorů).  

PŘED PO

Čištění chladícího 
nábytku, grilů, 

kuchyně a vitrín



POPŘED

Fluatace  
a čištění  
podlah

Provádíme ošetření nových i stávajících 
betonových podlah. Srovnání povrchu, 
vybroušení, nanesení prostředků pro zhutnění 
a vytvrzení (zneprašnění), konečná ochrana 
povrchu speciálními prostředky.
Povrch získá exkluzivní lesklý nebo matný 
vzhled odolný proti chemickému i 
mechanickému poškození.
Povrch je lehce omyvatelný a snižuje 
spotřebu sanitačních prostředků.



Kompletní revitalizace 
a čištění kartáčových 

automyček

Čištění automyček probíha za pomocí chemie, 
vysokotlakého čističe a páry. 

Provádí se čištění: kanálu, odpadního potrubí, 
veškerých stěn a stropu, podlah, výstupních a 
vstupních dveří, mycích kartáčů, pojízdné mycí 
soupravy.

 



Ve spolupráci s laboratoří č. 1129 „Laboratoře SVÚ 
Jihlava“ provádíme vyšetření stěrů z výrobního prostředí a 
účinnosti dezinfekce. 

Na základě námi provedených odběrů vypracuje laboratoř 
zkušební protokol, který bude součástí zprávy o výrobním 
prostředí. Tato zpráva může být předložena při 
hygienické kontrole. 

Vzorky se odebírají z povrchu a lze určit místo stěru. 

Vyšetření na stěry z výrobního prostředí 
a kontroly účinnosti dezinfekce
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